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شرکة متین بارس رویش للصناعات الزراعیةشرکت کشت و صنعت متین پارس رویش

شــرکت کشــت وصنعــت متین پــارس رویــش بــه شــماره ثبــت 486947در ســال 1394 در 
تهــران تأســیس گردیــد و ســپس بــا راه انــدازی یکــی از بزرگتریــن مــزارع تولیــد و پرورش 
شــتر مــرغ در ایــران )مرکــز تولیــد شــرکت در جنــوب شهرســتان گرمســار- 120 کیلومتــری 
تهــران اســت(، خیلــی زود توانســت بــه عنــوان تأمیــن کننــده گوشــت در زنجیــره غذائــی 
مطــرح شــود. ایــن شــرکت بــا در اختیــار داشــتن دســتگاه هــای تمــام مکانیــزه  جوجــه 
کشــی ســاخت کشــور ایتالیــا وهــزاران متــر ســالن تولیــد، گردشــگاه، انبــار تولیــد خــوراک 
ــوراک  ــام خ ــی از اق ــت برخ ــت و برداش ــان کش ــولات وهمزم ــه و محص ــواد اولی ودپوم
درطبیعــت از طریــق صدهــا پرنــده تولید کننــده وتخم گــذار که از نــژاد آفریقایــی وکانادایی 
هســتند بــه تولیــد گوشــت ســالم  وپــرورش جوجــه هــای تولید شــده خــود اقــدام نماید.

معرفی شرکت کشت و صنعت متین پارس رویش فا

لقــد تأسســت شرکــة متیــن بــارس رویــش المســجلة برقــم 486947 عــام 2015م في طهــران ؛ 
ثــم قامــت بتشــغیل واحــدة مــن اکــر مــزارع انتــاج وتربیــة النعامــة في ایــران ) مرکــز انتــاج 
الشرکــة کائــن في جنــوب مدینــة کرمســار – 120 کیلومــر عــن طهــران ( واســتطاعت الشرکــة 
بسرعــة فائقــة ان تدخــل ضمــن المنتجیــن للحــوم وتاخــذ مکانتهــا في سلســلة و اســواق المــواد 
الغذائیــة. ان هــذه الشرکــة وبامتلاکهــا للاجهــزة الذاتیــة الحرکــة وبغایــة الاتوماتیکیــة لتولیــد 
الفــراخ والمصنوعــة في ایطالیــا والاف الامتــار مــن صــالات التولیــد ؛ التدویــر ؛ المخــازن الخاصــة 
بالغــذاء وخــزن المــواد الاولیــة والمنتوجــات وکــا لدیهــا المقــدرة علــی الزراعــة والحصــاد لبعض 
الاغذیــة الخاصــة في  الطبیعــة عــر مئــات الطیــور المنتجــة والمبیضــة  مــن العنــر الافریقــي 

والکنــدي وذلــك لانتــاج اللحــم الســلیم وتربیــة الفــراخ. 

شرکة متین بارس رویش للصناعات الزراعیة AE



www.mpsrouyesh.com
45

www.mpsrouyesh.com

شرکة متین بارس رویش للصناعات الزراعیةشرکت کشت و صنعت متین پارس رویش

تولید وصادرات شتر مرغ

شــرکت رویــش دارای امتیــازات و مجوزهــای قانونــی بهداشــتی  ودامپزشــکی از دولــت 
ایــران اســت و مزرعــه پــرورش و تولیــد شــرکت حــدود 20 هکتــار اســت؛ شــرکت دارای 
کارشــناس تغذیــه و تولیــد، دامپزشــک معتمــد و کارگــران ماهــر و 25 نفر نیروی انســانی 
کــه  مســتقیما در تولیــد و 10 نفــر در بازرگانــی، مالــی و فــروش مجموعــاً 35 نفــر  فعالیت 
مــی کنــد، کــه بــه لحــاظ دارا بــودن امکانــات مالــی و قانونــی شــرایط صــادرات و فروش 
جوجــه یــک هفتــه تــا 30 روزه و پرنــده گوشــتی )پــرواری( در وزن 75 تــا 80 کیلــو  بــه 
کشــورهای جمهــوری ترکیــه، قطــر، ســلطنتی عمــان و امــارات متحــده عربــی و ســایر 

کشــورهای مجــاور بــا رعایــت پروتــکل هــای بهداشــتی را دارد.

فا

ان شرکــة رویــش لدیهــا الاذونــات القانونیــة والامتیــازات الصحیــة والبیطریــة مــن حکومــة ایران 
وان مســاحة المزرعــة والتربیــة والانتــاج حــوالي20 هکتــارا؛ تمتلک الشرکــة خبراء التغذیــة والانتاج 
ــة یعملــون بصــورة  والطــب البیطــري الموثــوق بهــم وایضــا العــال المهــرة و 25 طاقــة بشری
مبــاشرة في الانتــاج و 10 اشــخاص في التجــارة والمالیــة والبیــع والمجمــوع 35 شــخصا یعملــون في 
الشرکــة. للشرکــة الامکانیــات المالیــة والقانونیــة وشروط التصدیــر وبیــع الفــراخ من عمر اســبوع 
حتــی شــهر والطیــور اللحمیــة )المســمنة( بــوزن  75حتــی 80 کیلو الــی کل من جمهوریــة ترکیا؛ 
دولــة قطــر؛ ســلطنة عــان؛ الامــارات العربیــة المتحــدة وســائر البلــدان المجــاورة وذلــک برعایــة 

کاملــة للبروتکــول الصحي. 

انتاج وتصدیر النعامة AE
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چرا تجارت گوشت شترمرغ را به شما توصیه می کنیم:

گوشــت شــتر مــرغ از ارزش غذایــی بالایــی برخــوردار مــی باشــد بــه طــوری کــه گوشــت 
شــترمرغ بــه عنــوان یــک شــاخص در خــوراک شناســی اســتفاده مــی شــود. گوشــت این 
پرنــده  یکــی از کــم چربــی تریــن نــوع گوشــت قرمــز موجــود مــی باشــد. کــه یکــی از 
خــواص مهــم و قابــل توجــه در بــازار مصــرف کنونــی بــه شــمار مــی رود. ایــن خاصیــت 
بــرای بیمــاران قلبــی و عروقــی و نیــز افــراد چاق کــه بایســتی وزن بدنشــان را کنتــرل کنند 
بســیار مفیــد مــی باشــد . چربــی گوشــت شــتر مــرغ در ۱۰۰ گــرم گوشــت برابــر بــا ۱/۲۹ 
گــرم اســت در صورتــی کــه ایــن مقــدار بــرای گوشــت گاو ۴/۶ و بــرای گوشــت  مــرغ ۴/۳ 

مــی باشــد.

کلســترول موجــود در گوشــت ایــن پرنــده نیز پاییــن و ۵۷ میلــی گــرم در ۱۰۰ گرم اســت در 
حالــی کــه در گوشــت گاو ۵۹ و در گوشــت  مــرغ  ۵۷ میلــی گــر م در ۱۰۰ گــرم اســت. اســید 
هــای چــرب غیــر اشــباع موجــود در بافــت هــای شــتر مــرغ ۳۰ % مجمــوع اســید هــای 
چــرب را تشــکیل مــی دهــد. بالابــودن میــزان اســید چــرب امــگا – ۳ در گوشــت ایــن 
پرنــده  ۸/۳ % یــک مزیــت خــوب  دارای مزیــت تجــاری محســوب مــی شــود. براســاس 
مطالعــات ومقــالات معتبــر پزشــکی منتشــر شــده در ژورنــال هــای بیــن الملــی در  انســان 
اســتفاده از اســید چــرب امــگا – ۳ تاثیــرات مفیدی در کاهــش بیماری هــای قلبی–عروقی 
دارد و بــرای رشــد و نمــو بســیار موثــر اســت. بــه نظــر مــی رســد کــه ایــن اســید چــرب 
در مقایســه بــا اســید چــرب غیــر اشــباع امــگا – ۳ تاثیــرات مفیــدی در جلوگیــری از لختــه 
شــدن خــون دارد .کــم بــودن  میــزان ســدیم در گوشــت شــتر مــرغ ۴۳ میلــی گــرم در 
مقایســه بــا گاو ۶۳ میلــی گــرم و مــرغ ۷۷ میلــی گــرم در ۱۰۰ گــرم یکــی از مزایــای  مهــم 
واساســی و منحصــر بــه فــرد در مصــرف ایــن نــوع گوشــت خصوصــاٌ در افــرادی کــه نیــاز 

بــه مصــرف غذاهــای کــم نمــک )نظیــر افــراد بــا فشــار خــون بــالا( دارنــد ،مــی باشــد.

فا

یمتلــك لحــم النعامــة قیمــة غذائیــة عالیــة وکبیــرة ومــا یجعله یعــرف الابــرز في علــوم الغذاء 
والتغذیــة، ان لحــم هــذا الطائــر  قلیــل الدســم وأحــد اقلاللحوم الدهنیــة  بین اللحــوم الحمراء 
الموجــودة في الاســواق. علــا بــان لحــم النعامــة یعــد مــن الخــواص والمهــم والملحــوظ في ســوق 
اســتهلاك اللحــوم. ان هــذه الخاصیة مفیــدة جدا للمصابین بامــراض القلــب والشرایین وکذلک 
ممــن یعــاني مــن الســمنة المفرطــة والــذي بحاجة الــی خفض وزنــه، ان نســبة الدهــون في لحم 
النعامــة 1/29 غــرام فــط کل 100 غــرام في حیــن ان هــذه النســبة في لحــوم الثــور والابقار تصل 

الــی 4/4 وللحــوم الدجــاج 4/3 غرام. 

الکلســرول في لحــم هــذا الطائــر منخفــض وتصــل الــی 57 میلغــرام في کل 100 غــرام في حیــن 
تصــل النســبة في لحــوم الابقــار والثــور 59 ولحــوم الدجــاج 57 میلغــرام في کل 100 غــرام؛ امــا 
الحموضــة الدهنیــة غیــر المشــبعة المتواجــدة في لحــم النعامــة 30% مــن مجمــوع الحموضــة 
الدهنیــة في حیــن ان اعلــی حموضــة دهنیــة مــن الامیغــا -3 في لحــم هــذا الطائــر 8/3% وهــي 
مــن المزایــا الجیــدة وتعــد مــن المزایــا التجاریــة. طبقــا للمقــالات والدراســات المعتــرة الطبیــة 
والتــي نــرت في المجــات والنشریــات الدولیــة فــان تنــاول الحمــض الدهنــي امیغــا -3 یــرک 
آثــار مفیــدة في تقلیــل شــدة امــراض القلــب – الشراییــن وهــو فاعــل في مجــال النمــو بصــورة 
کبیــرة. یبــدو أن هــذا الحمــض الدهنــي قیاســا بحمــض دهنــي غیــر مشــبع اومیغــا -3 لــه اثــر 
مفیــد في الحیلولــة دون تخــر الــدم. کــا أن قلــة الصودیــوم النعامــة 43 میلغــرام قیاســا بالبقر 
ــا المهمــة و الاساســیة  ــور 63میلغــرام و الدجــاج 77 میلغــرام في کل 100 غــرام مــن المزای والث
والفریــدة مــن نوعهــا عنــد اســتعمال هــذا اللحــم خاصــة للذیــن یجــب علیهــم تنــاول الاغذیة 

القلیلــة الملوحــة )المصابیــن بامــراض ضغــط الــدم المرتفــع(.

لماذا نوصیکم بتجارة لحوم  النعامة:  AE
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میــزان آهــن موجود در گوشــت شــتر مــرغ ۲/۳ میلــی گرم ودر گوشــت 
ــرم  ــرم در ۱۰۰ گ ــی گ ــرغ  ۰/۹ میل ــر م و در گوشــت م ــی گ گاو ۲/۲ میل
اســت . گوشــت شــترمرغ آهــن مناســبی را بــرای افــراد کــم خــون و 

زنــان آبســتن فراهــم مــی کنــد.

عــاوه بــر مــوارد ذکــر شــده پروتئین گوشــت شــتر مــرغ بــالا و در حدود 
۲۰ % اســت و نیــز دارای تــردی و قابلیــت هضــم اســتثنایی مــی باشــد. 
در پخــت و پــز؛ واکنــش گوشــت شــترمرغ نســبت بــه ادویــه جــات 
هــم بســیار مناســب مــی باشــد ؛ اســتیک و کباب گوشــت آن بســیار 

لذیــذ اســت.

هــر ۱۰۰ گــرم گوشــت شــتر مــرغ حــاوی ۲۱/۵ میلــی گــرم منیزیــوم ، 
۲۰۸ میلــی گــرم فســفات و ۳۵۱/۴ میلــی گــرم پتاســیم اســت بــه طــور 
معمــول لاشــه  شــتر مــرغ دارای ۵۰ % گوشــت اســت کــه از یــک پرنــده 
حــدود80  کیلوگرمــی ۳۳ کیلوگــرم گوشــت از قســمت دو ران  وپا؛ مقدار 
2/5 تــا 3 کیلــو فیلــه؛ حــدود 3 تــا 5 کیلــو گردن ومقــداری چربــی قابل 

تبدیــل بــه روغــن بدســت مــی آیــد.
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مقارنة لحم النعام مع اللحوم الأخرىمقایسه گوشت شترمرغ با سایر گوشت ها

مقــدار الحدیــد المتواجــد في لحــم النعامــة 2/3 میلغــرام وفي الابقــار 2/2 فا
میلغــرام والدجــاج 0/9 میلغــرام في کل 100 غــرام وهــذا مــا یــدل علــی 
ان لحــم النعامــة یوفــر نســبة جیــدة مــن الحدیــد لــدي مــن یعــاني فقــر 
الــدم وایضــا للنســاء الحامــات هــذا اضافــة الی نســبة البروتیــن العالیة في 
لحــم النعامــة والــذي یصــل الــی حــوالي 20% وهــو سریــع الهضــم بصــورة 

استثنائیة. 

اضافــة الــی ان لحــوم النعامــة تتعامــل بصــورة مناســبة مــع التوابــل التــي 
تســتعمل في المطابــخ والمطاعــم. کــا ان شرائــح لحــم النعامــة ) الاســتیك( 

والکبــاب لذیــذ جــدا. 

یحتــوي کل 100 غــرام مــن لحــم النعامــة 21/5 میلغــرام منزیــوم و 208 
میلغــرام فســفات و 35/4 میلغــرام بتاســیوم. بصورة عامــة یمکن الحصول 
علــی 50% لحــم مــن کل طائــر نعامــة ای 80 کیلوغــرام و 33 کیلوغرام من 
الفخذیــن و الارجــل ؛ و2/5 حتــی 3 کیلوغــرام مــن شرائــح وحــوالي 5-3 
کیلوغــرام لحــم رقبــة ومقادیــر مــن الدهــون التــی یمکــن تبدیلهــا الــی 

الزیوت. 

AE
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Deve kuşu etinin 100 gramında ise 2.3 miligram demir var-
ken bu miktar sığır etinde 2.2 miligram ve tavuk etinde de 0.9  
m,l,gramdır.

Deeve kuşu eti,kansızlar ve gebe hanımlar için uygun bir 
demir miktarı oluşturmaktadır. Yukarıdaki hususlar dışında 
Deve Kuşu etinin protein yüksek ve yüzde 20 oranında iken 
istisnasiz bir şekilde  gevşek ve sindirilebilir durumdadır. 
Mutbaklarda, resturantlarda  ve et pişirmede Deve kuşu 
etinin  baharata  karşı tepkisi  bir hayli uygun olup ve pirzo-
lası, ve istek ve kebabı çok lezizdir 

Her bir 100 gram Deve Kuşu etinde, 21.50 miligram Men-
yezyum, 208 miligram Fosfat ve 351.4 miligram Potasyum 
vardır.

Genel olarak her bir Deve kuşunun karkas miktarının yüzde 
50,sini et oluşturmaktadır .Demek oluyorki 80 kilogram ağır-
lığındaki bir kuş,tan özelliklede sadece butlarından ve aya-
ğından  33 Kg. et, File 2.5 ila 3 Kg. ve yaklaşık 3 ila 5 Kg. et 
boyun etinden elde ediliyor  ve bir miktar ise yağ ,sıvı yağa 
dönüştürülüyor.

TR

8

The iron content in ostrich meat is 2.3 mg in compare with 
2.2 and 0.9 mg /100 g for beef and chicken, respectively. It 
provides appropriate iron content for anemic people and 
pregnant women.

In addition to the above items, ostrich meat protein is 
high about 20% and is uniquely tender and digestible. In 
cooking, ostrich meat has good interaction with spices 
and its steak and kebab are very tasty.

Each 100 grams of ostrich meat contains 21.5 mg of mag-
nesium, 208 mg of phosphate and 351.4 mg of potassium. 

Normally, 50% of one 80kg ostrich birds is meat that it is 
include of 33 kg legs meat, 2.5 to 3 kg fillet, about 3-5 kg 
neck and also some fat convertible into oil is obtained. 

ENG
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Devekuşu etinin diğer etlerle karşılaştırılmasıComparison of ostrich meat with other meats
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Niçin Deve Kuşu etininin yenmesini öneriyoruz ?

Deve kuşu etinin, gıda biliminde bir indeksli et olarak kullanılan besin değeri 
bir hayli fazla olan bir ettir. Deve kuşunun eti,mevcut kırmızı etin en yağsız 
etlerinden biri olarak  mevcut kırmızı et tüketimi piyasasında önemli ve kayda 
değer bir özelliğe sahiptir .Deve kuşu etinin bu özelliği kalp ve damar hastaları 
ve vücut ağırlığını kontrol etmeye zorlanan şişmanlar için bir hayli yararlıdır. 
100 gram ette deve kuşu etinin yağı 1.29 gram ise bu miktar sığır etinde 4.6 ve 
tavuk etinde de 4.3  gramdır.     

Ayrıca Deve kuşunun 100 gram etindeki Kolestrol miktarı 57 miligram iken bu 
miktar sığır etinde  59 miligram ve tavuk etinde iken 57 m,l,gramdır.

Deve kuşu et dokularındaki doymamış yağ asitleri etteki yağlı  asit toplamının 
yüzde 30,unu oluşturmaktadır Yüzde 8.3 miktardaki deve kuşu etindeki Ome-
ga -3 yağ asit miktarının yüksek oluşu bir ticari özelliği olan bir iyi avantajdır. 
Uluslararası  gazete ve dergilerde yayımlamam bir çok değerli tıp makaleleri 
ve yazılarında İnsan,da Omega -3 yağ asidinin kullanılması kalp ve damar has-
talıklarının azalmasında yararlı etkiler bıraktığını ve gelişme ve yeşerme için bir 
hayli etkili olduğunu gösteriyor .Yinede yapılan araştırmalar deve kuşu etinin 
yağ asidinin Omega -3 doymamış yağ asitleriyle mukayesesinde kanının  pıh-
tılaştırılmasını önlemede yararlı etkileri olduğunu gösteriyor. Sığır etinin 100 
garmindaki 63 miligram ve tavuk etinin 100 garmındaki 77 miligram sodyum 
karşılığında deve kuşu etinin 43 miligramlık sodyum miktarı deve kuşu etinin 
tüketimindeki en önemli ve esasl  özelleiklerinde bilhassa  az tuzlu yemeğe 
gerek duyan (yüksek tansiyonlu olanlar gibi) lar için başka bir özelliği vardı.

TR

6

Ostrich meat has a high nutritional value, so that it is used as an indicator 
in gastronomy. It is one of the leanest types of red meat available whi-
ch is one of the most important and significant properties in the current 
consumer market. This property is extremely valuable for cardiovascular 
patients as well as people obesity who need to control their weight. The 
fat content of ostrich meat in 100 grams of meat is equal to 1.29 grams, 
while this is 4.6 grams for beef and 3.4 for chicken.

Cholesterol content of ostrich meat is also low and 57 mg /100 g, while in 
beef, it is 59 mg and 57 mg /100 grams in chicken. Unsaturated fatty acids 
in ostrich meat has been reported as 30% of the total fatty acids.

 The amount of omega-3 fatty acids is 8.3% which is a significant commer-
cial advantage. According to reliable medical studies and articles publis-
hed in international journals, omega-3 fatty acids have beneficial effects in 
reducing cardiovascular disease and is so effective for human growth and 
development. It has shown to be useful in preventing blood clotting com-
pared to omega-3 unsaturated fatty acids. Low sodium amounts in ostrich 
meat which is 43 mg/100 g compared to 63 mg in beef and 77 mg in chi-
cken, is one of the most important and unique benefits of ostrich meat, 
especially in people who need to have low-salt foods (such as people with 
high blood pressure).

Why we recommend ostrich meat trade:ENG
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Rouyesh adlı şirketimizin yetiştirme ve üretim mazrası yaklaşık 20 hektar 
olup ve besleme uzmanına, üretim uzmanına ve sorumlu veteriner hekime  
ve usta  işçilere ve bunların yanısıra 25 kişi direkt olarak üretimde ve ticaret-
te 10 kişiden ve mali ve satış bölümünde de toplam 35 kişiden yararlanmak-
tadır Şirketimiz,mali yasal olanaklarına sahip olmakla birlikte bir haftalık ila 
30 günlük besili 75 ila 80 kilogramlık Deve Kuşlarını  ihracat etmek ve piyasa-
ya sürmek şartlarına ve helede bunları Türkiye cumhuriyeti, Katar, Umman, 
Birleşik Arap emirlikleri ve diğer komşu ülkelere bütün hijyenik protokolları 
dikkate almakla birlikte ihrac  etmeyi başarmıştır .      

TR Deve Kuşu Üretimi ve İhracatı 

 Rouyesh Company has obtained legal health and veterinary certificates and
licenses from the Iranian government. The company’s breeding and pro-

 duction farm is about 20 hectares. The company has employed a nutrition
 and production expert, a trusted veterinarian and skilled workers and 25
 staff who directly work in production department and a total of 10 people
in commercial and sales department. Also, regarding the Company’s finan-

 cial and legal capacities, export and sell of one-week to 30-day-old chicks
 and broilers weighing 75 to 80 kg is available to Turkey, Qatar, the Kingdom
 of Oman and the United Arab Emirates and other neighboring countries in
.compliance with health protocols

ENG Ostrich Production and Export:
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MATIN PARS ROUYESH Agro-Endüstri Company Tanıtımı

yılında 486947 sicil numarasıyla Tehran,da kurulan MATİN PARS ROU� 20155
YESH, ekim ve endüstri şirketi,İran,da en büyük Deve Kuşu  üreticisi ve yetiş-
 tirici mazrasını (Şirketin üretim merkezi  Tahran’ın 120  güneyinde  bulunan
 Garmsar ilçesinin  güneyindedir ) işletmeye  sokmakla  çok erken olarak gıda
zincirlemesinde et üreticisi olarak  kendisini gıda sanayinde tanıttırmaya baş-
 ladı .Şirketimiz,İtalya mali tam otomatik kuluçka cihazlarına  sahip olmakla
 ve binlerce üretim salonuna, avlusuna,gıda üretim deposuna ve ilk madde
 deposuna sahip olmakla ve genellikle Afrika ve Kanada  ırklarından oluşan
yüzlerce üretici ve yurmurta kuşlarından yararlanmakla ve kimi besin mad-
 delerini doğada ekim, biçim eşzamanlı  ürünler  üretmekle  ürettiği civcivlerin
 yetiştirilmesine ve sağlam et üretimine  teşebbüs etmeyi başardı. Hijyenik ve
.sağlıklı yasal izin ve ruhsatlarına sahip olan

TR

Matin Pars Rouyesh Agriculture Industry Company under registration num-
 ber 486947 is established in 2015, in Tehran. With the establishment of one
 of the largest ostrich production and breeding farms in Iran, )the company’s
 production center in the southern Garmsar, 120 km away from Tehran(, it
 soon succeeded to stabilize its position as the meat provider in the food
 chain. Equipped with fully-mechanized Italian incubators and thousands of
meters of hall, yard and warehouse for production of feed and raw materi-

 als and products storage through hundreds of African and Canadian ostrich
 started breeding ostrich chicks as well as cultivation and harvesting of some
 .crops

Introducing MATIN PARS ROUYESH Agro-Industry CompanyENG



Unit 1, No 43, Hirad Building, First of Farjam St, 2nd Sqr, 
Tehranpars, Tehran, Iran. P.O.Box: 1653989714 
Tel:              +98 (21) 77735258  /  77735233 
Whatsapp:    +98 912 245 95 68
E-mail:          info@mpsrouyesh.com

Iran ,Tahran, Tahran Pars’ın 2. meydanı, Farjam caddesi 
başında, Hirad binası, No 43, Ünite 1, P.O.Box: 1653989714 
Telefon:        +98 (21) 77735258  /  77735233 
Whatsapp:    +98 912 245 95 68
E-posta:         info@mpsrouyesh.com

MATIN PARS ROUYESH
AGRO-INDUSTRY COMPANY

MATİN PARSROUYESH
AGRO-ENDÜSTRY COMPANY

ENG TR



MATIN PARS ROUYESH 
Agro-Industry Company 
MATIN PARS ROUYESH
Agro-Endüstri Company

info@mpsrouyesh.comwww.mpsrouyesh.com


